
紐西蘭原裝進口。
獨一無二的鮮奶來源。

理念的傳承。 食品安全。

我們的高品質美味鮮乳取自青翠牧場的健康乳牛。當地環境得天獨厚，肥
沃的土壤、充足的雨水再加上溫暖的陽光，可謂是世界上數一數二的酪農
牧場。

紐西蘭南島的青翠牧場一年四季都有新鮮嫩草能餵飽在當地放牧的Jersey
娟珊牛和Kiwi-Cross凱威牛。健康的乳牛和高品質的青草孕育出上好的鮮
奶；在天時地利的幫助下，威斯蘭乳品成就了獨一無二、口感濃厚且獲獎
肯定的乳製品。

威斯蘭乳品的品質經歷好幾個世
代的淬鍊與洗禮。

從150年前位於紐西蘭南島西岸的
小小畜牧場起家，至今發展到在
全球各地的市場供應高品質的乳
製品。

我們以過去的歷史為傲。因為有
前人勇敢的決心與先驅者精神，
我們公司才能在今天的酪農乳製
品產業界中占有一席之地。

食品安全不僅重要，更是我們的
根本之道。我們從生產源頭就開
始把關品質，並一路追蹤到最終
產品的配送過程。

從農場到工廠再到市場，供應鏈
的每一個環節都無比講究。企業
的誠信與對品質的堅持，從鮮奶
的好品質就看得到。

我們積極與國際市場的領導品牌
合作，力求對食品安全保障實踐
世界級的標準。

我們的本部位於紐西蘭
南島的西岸，鮮奶來源
分為東岸與西岸，高人
氣UHT系列產品所使用
的則是東岸的牛乳。

紐西蘭放牧草飼乳牛所產的新鮮牛乳。

對好品質的堅持。



威斯蘭鮮乳脂。 威斯蘭全脂保久乳。

威斯蘭鮮乳脂是以新鮮奶油製作而成，經過超
高溫處理能長久保質。我們採用間接加溫技
術，鎖住奶油從牧場新鮮直送的天然美味。

威斯蘭鮮乳脂口感與風味更上層樓，能符合料
理界和產業界的各種需求。清爽風味搭配滑順
且濃厚的味覺體驗展現出絕佳口感。

實際料理成果

• 搭配料理後口感與風味再升級 

」味原汁原「、油奶鮮於似類  •
的清爽風味與口感

• 風味達到絕佳平衡

• 品質可靠且用途廣泛

• 乳化作用良好，安定好搭配。

• 搭配酸性食品的安定性良好。

威斯蘭全脂保久乳是以新鮮牛乳製作
而成，經過超高溫處理，並採用單一
步驟間接加熱法能長久保質。

威斯蘭的全脂保久乳用途廣泛且品質
卓越，能降低浪費與生產成本。與新
鮮牛乳相比，該產品更便於存放在相
對有限的商業工作環境中。

實際料理成果

乳牛的鮮新感口、富豐養營、順滑口入  •

• 產品用途極為廣泛

• 產品擁有可靠的品質

• 更添風味，完美融合

• 用於醬料黏度高

• 適合用於烹飪與烘焙。

濃縮咖啡搭配成果

• 絕佳的黏度，口感濃厚滑順

• 適合使用奶泡器攪拌，牛乳色澤光滑

• 百搭各式高級飲品

比對明鮮成形啡咖縮濃般一與能，明鮮澤色  •

• 適合用於咖啡拉花

• 能呈現出咖啡的原始風味。

大自然的美味，口感柔順綿滑。 享受多功能性，一致性及奶油風味。


